
Menu de l’An Nouveau 

39 € Hors Boissons 
 

 

Mises en Bouche (2/Pers) 

 

Foie Gras de Canard à la Fleur de Sel et Poivre de Sichuan, 
Toast de Viennoise et Confit de Figues au Pain d’Epices. 

 

Fondant d’Esturgeon de Gironde, 
Légèrement Fumé et Langoustines au Coteau du Layon. 

 

Filet Mignon de Sanglier (Chasse Française) Rôti, 
Jus Réduit au Porto, Pommes Anna et Flan de Girolles. 

Ou 

Duo de Saint Pierre et de Saint Jacques, 
Beurre de Tomates Confites au Pastis, 

Effilochée de Légumes d’Hiver et Pak Choï. 
 

 

Pavlova Revisitée 
(Mousse Vanille et fromage Blanc, Meringue Française et Fruits Exotiques 

Parfumés au Zeste de Citron Vert) 


